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DOMATESLI VE ISPANAKLI KIS

Hamur icin:

400 g un

200 g Pinar Tereyagi

1 tutam tuz

2 adet yumurta

Ici Igin:

250 g Pinar Stizme Peynir
Y2 su bardagi Pinar Krema
1 adet yumurta

1 su bardag@i rendelenmis Pinar Taze Kagar
400 g 1spanak

200 g dogranmis ¢igd badem
Tuz

Karabiber

Kiraz domates

Hamuru i¢in un ve Pinar Tereyadr’ni elinizle kum gibi olana kadar ufalayin. Tuz ve yumurtayi ekleyip hamur
kivamina gelinceye kadar hizlica yogurun. Kivam alan hamuru iki yagli kagit arasinda tart kalibinizin
blyUkliginde agin.

Hamuru tart kalibinizin igine yerlestirip kenarlarina sekil verdikten sonra g¢atalla tabanina delikler a¢in. Ardindan
Uzerine yagdh kagit serip agirlik yapmasi igin Gzerine bolca bakliyat dokin ve 6nceden isitilmig 180 derece firinda
yaklasik 20-25 dakika kadar 6n pisirme yapin. Srenin sonunda tartin Gzerindeki yagl kagit ve bakliyatlari alip
10 dakika daha pigirin.

Harci icin ispanaklari ince ince dograyin. Bir kasede krema, Pinar Stizme Peynir, yumurta, Pinar Taze Kasar ve
baharatlari ekleyip ¢irpin. Dogradiginiz ispanak ve bademi ekleyip karistirin. Firindan ¢ikan tart kalibinizin icine
bu harci dokup, Uzerine belirli araliklarla kiraz domates dizin ve 20-25 dakika daha pisirin.

15- 20 dakika oda sicaklijinda dinlendirdikten sonra servis yapin.
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