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DOMATESLI VE IRMIKLI SOGAN CORBASI

8 bardak su

Bir miktar tuz

1 adet sogan

125 gr. margarin

2 corba kasi@i ince irmik

1 ¢orba kasigi un

1 cay kasigi toz seker

4 adet domatesin suyu

2 ¢orba kagiJi salca

250 gr. kugsbagi dogranmig koyun eti

Bir tencere i¢inde un ve irmik margarinle 10 dakika karistirilarak hafif ateste pisirilir. ok ufak dogranmis et ile
ince kiyilmis sogan ilave edilir. 5 dakika beraber karistirilarak pigirilir. Domates suyu veya sulandiriimis salga,
tuz, seker ve tuz ilave edilir. Hafif ateste karistirilarak pisirilir. Su azalirsa istenilen koyulukta oluncaya kadar
sicak su konur. Arzu ederseniz Uzerine kasar rendesi ilave ederek servis yapabilirsiniz.
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