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DOMATESLI UN CORBASI

120 gr (1 su bardagi) un

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

120 gr domates salgasi

1 litre (5 su bardagi) kaynak et suyu

1 su bardag st

2 yumurtanin sarisl

3 domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek ince uzun seritler halinde dogranmisg)
1 cay kasigi tuz

Tereyagi orta boy bir tencereye koyup, orta ateste eritiniz. Yag kizinca unu ekleyip, 1-2 dakika kavurunuz.
Salcayi katip, 1-2 dakika daha kavurunuz. Et suyunu ekleyip 15-20 dakika, agir ateste pisiriniz.

Bu arada, orta boy bir kasede st ve yumurta sarilarini bir ¢atalla ya da bir yumurta teliyle iyice cirpiniz. SGt -
yumurta sarisi karisimmi surekli karistirarak corbaya ekleyiniz. 1-2 dakika daha pisirdikten sonra, tencereyi
atesten aliniz. Gorbay! bir tel sizgecten isitilmig bir servis kasesine siizip (stizgecte kalan posalari atiniz), ince
dogranmis domatesleri ve tuzu katarak, servis ediniz.
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