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DOMATESLI UN CORBASI

2000 gram et suyu

750 gram domates (5 orta boy) (ya da salca)
100 gram un (2 kahve fincani)

80 gram margarin (4 ¢corba kasigi)

Tuz

1 Bir tencereye, 4 silme ¢orba kasigi margarin ile 2 kahve fincani un koyarak, 5 dakika kavurmali, sonra buna 8
bardak et suyu, soyulmus, kiigiik dogranmis, plre haline gelinceye kadar pisiriimis 5 orta domates ya da bir
kicUk kahve fincani tuzsuz domates salgasi ile 1 tath kasigi da tuz koyarak, tencerenin kapagini kapatmali ve
on bes dakika kaynamaya birakmalidir. (Tuzlu salamura salga kullanildidinda, unlu yada dnce salcayi katarak 2
dakika kadar kavurduktan sonra et suyunu ilave etmelidir).

2 On bes dakika sonra ¢orbayi k&seye alarak; istenirse, Ustine kizartiimig 50 adet kadar kiiglik ekmek ilave
etmeli ve servis yapmalidir.
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