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DOMATESLI UMAC CORBASI (EDIRNE)

https://www.edirneden.com

Bir iki domates rendelenip veya kabuklan soyulup, kicik kig¢ik kesilmek suretiyle tereyaginda az kavrulup
Uzerine suyu ilave edilir. Diger tarafta el ile ki¢Uk hamur taneleri yapilip kaynayan suya azar azar katilarak
pisirilir. Pismezden dnce taze kiylmis nane ilave edilerek bir stire daha kaynatilir.

Not: Daha ¢ok kirsal kesimde yapilan umag ¢orbalari, bu yapilig sekilleriyle kesme makarnalar veya kare
seklinde kuguk kesilmis hamurlar lle de yapilmaktadir. Arzu edildigi takdirde bir yumurta sarisi ¢irpilarak terbiye
yapiimasi da mimkundur.
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