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DOMATESLI TERBIYELI TAVUK CORBASI

3 adet domates rendesi

2 yemek kasigi sivi yag

5 su bardagi tavuk suyu

Yarim su bardagi arpa veya yildiz sehriye
Terbiyesi igin;

2 yemek kagigi un

Yarim limon suyu

Tuz

Tencerede sivi yag iginde domates rendesini pisirin. igine tavuk suyunu ekleyip kaynattiktan sonra yildiz veya
arpa sehriyeyi atin. Bir tagim kaynadiktan sonra ayri bir kapta unu ve limonu karistirip ¢gorbanin suyundan az
miktarda alip terbiyenizi sulandirin (¢orbanizin kesilmesini énleyecektir), ardindan tencerenin igine yavas yavas
dokin. En son tuzunu atin. Gorbay servis kasesine alip, Gzerini kekik ve dilerseniz 1 kagik Pinar Labne ile
susleyip servis edin.
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