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DOMATESLI TAZE FASULYE

1/2 kg taze fasulye

30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

1 corba kasigi zeytinyagi

1 dis sarimsak (dévulmus)

1 sogan (ince dogranmis)

1 klicUk dolmalik kirmizi biber (¢cekirdekleri temizlenip, dogranmis)
1 kUguk havug (kabugu kazinip, halka dogranmig)

750 gr domates (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri temlzlenerek kugbagi dogranmis)
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 tath kasidi maydanoz (ince kiyilmig)

BuyUk bir tencereye tereyadi ve zeytinyagdi koyup, orta atese oturtunuz. Yag kizinca sarimsak, sogan, kirmizi
dolmalik biber ve havucu ekleyip 5-6 dakika, sodanlar pembelesene kadar pisiriniz. Domates, seker, tuzun
yarisi (1/2 tath kasigi) ve biberi ekleyip karistiriniz. Atesi iyice kisip sosu 20-30 dakika, koyulasincaya kadar
pisiriniz.

Sosun pisme suresinin son 15 dakikasinda, biyik bir tencereye 3 su bardadi su koyup, harli ateste kaynatiniz.
Kalan 1/2 tath kasigi tuzu ve fasulyeleri ekleyerek yeniden kaynatiniz. Kaynayinca atesi hafif¢e kisip fasulyeleri
10-15 dakika, yumusayincaya kadar pisiriniz. Tencereyi atesten alip, sizgegten siziiniz (pisme suyunu atmiz).
Sizulmas fasulyeleri sos tenceresine katip, 2 dakika daha pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, yemeginizi isitilmig bir servis tabagdina aktararak, tstliine maydanozu serptikten sonra
servis ediniz.
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