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DOMATESLI TAVUKLU SOSLU SPAGETTI

4 yemek kasigi Tat Cevizli Ezme
1 paket Pastavilla Spagetti

1 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi Sek Tereyagi

1 su barda@i Sek Taze Kasar (rendelenmis)
Tuz

Sosu Igin;

1 adet Tavuk G6gsu

2 yemek kasigi Sek Tereyagi

10 adet mantar

1/2 su bardagi Sek Sivi Krema
Tuz

Karabiber

Kaynamig suyun igine tuz, zeytinyagd! ve makarnayi ilave edip haglayiniz. Haglanmig makarnanin suyunu stzip
tereyag! lle yaglayiniz. Sosu igin yayvan bir tavada tereyagini kizdirip igine ince seritler halinde dogranmis tavuk
g6guslerini ekleyiniz, tavuklarin renklenmesini bekleyiniz. Tavuklar renk alinca i¢ine kiyilmis mantarlari ilave
edip kavurunuz. Daha sonra icine Tat Cevizli Ezme, tuz ve karabiberi ilave edip karistiriniz. En son olarak sivi
kremay! ekleyip bir sure pigiriniz. Hazirladiginiz sosu yaglanmig spagettiye ilave edip servis tabagina aliniz.
Uzerine rendelenmis taze kadari ilave edip sicak olarak servis ediniz.
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