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DOMATESLI TAVUK GOGSU

4 tavuk goégsi

15 gr. pul biber

60 gr. kurutulmus domates
40 gr. salca

50 gr. galeta unu

250 gr. patlican

500 gr. orta boy domates
100 gr. sogan

30 ml. zeytinyagi

80 gr. roka

Karabiber

Tavuklari tuz, biber ve pubiberle karistirin. Derileri alta gelecek sekilde firin tapsisine dizin. 200 derece isitiimig
firnda 10 dakika kizartin. Kurutulmus domatesleri kiigiik dograyin ve salga, soguk su, galeta unu, tuz ve biberle
karistinin. Patlicanlar uzunlamasina ikiye bélin. 1 santimlik dilimlere dograyin. Sodan ve patlicani sicak yagda
kavurup 100 ml. su ekleyin. Orta ateste 6-8 dakika pigirin. Domatesleri katip 3 dakika pisirin, tuz, karabiber
serpin. Tavuklari firndan ¢ikarin derili kisimlarina hazirladiginiz salgadan surtin, 5 dakika daha kizartin. Rokalari
patlicanla karnstinin. Tavuklar dilimlere kesin, sebzelerle berabersusleyerek servis yapin.
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