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DOMATESLI TARTOLET

125 Gr Sana Hamurigi
3 Yemek Kagidi yogurt
1 Demet maydanoz

12 Yemek Kasigi un

1 Paket kabartma tozu
200 gr beyaz peynir

1 Tutam tuz

Elenmis unun ortasini havuz gibi agalim. igine eritip iithi§imiz margarini, yojurdu, kabartma tozunu ve tuzu
ekleyerek 6zIU bir hamur yoguralim. Hamuru merdane yaradimiyla 1/2 cm kaliniginda agalim. Tek kisilik tartolet
kapilarini yan yana dizerek hamuru kaliplarin tizerine yatiralim. Hamurun Gzerinden merdaneyi bir kez
yuvarlayarak tartdlet kaliplarun adiz kismi seklinde kesilip gikmasini saglayalim. Kenarlardan ¢ikan pargalari
yeniden yogurup kullanmak tizere bekletelim. Tartolet kaliplarinin i¢ kismini margarinle yaglayip un serpelim.
Igine yuvarlak sekildeki hamurlari parmak uglanmizla bastirarak yerlegtirelim. Hamurun taban kismina c¢atalla
sik delikler agalim. Onceden isitilmis 190 derece isili firnda hamur kenarlari hafifce pembelesene kadar
pisirelim. Firndan ¢ikardiktan sonra iclerine peynirli karisimlara doldurup domateslerle susleyerek servis
yapalim.
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