%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATESLI TART

https://www.elele.com.tr

Uzeri igin:

300 gr. kirmizi ve sari karigik domates
250 gr. ricotta peynir ya da taze lor
1 tutam kekik

Birkac feslegen yapragi

1 yemek kagigi zeytinyagi

Tuz ve karabiber

Hamuru igin:

250 gr.un

170 gr. soguk tereyagdi

1 cay kasigi tuz

1 yumurta

1 yemek kasidi balsamik sirke

30 ml. buz gibi soguk su

Un ve tereyagini genisce bir kaba koyun. Bigak yardimiyla tereyagini minik parcalara bdlerek unla karigtirin. Bir
kasede yumurta, balsamik sirke ve tuzu ¢irpin. Un ve tereyagdinin Gzerine ekleyin. Bir ¢atalla iyice karigtirarak
malzemenin bir araya gelmesini saglayin. Biraz soguk su ekleyin ve yogurmaya devam edin. Hamuru top haline
getirip buzdolabina koyun ve yarim saat kadar bekletin. Hamur dinlenirken firini 190 dereceye ayarlayip isitin.
domatesleri dilimleyin. Uzerine zeytinyagi dokerek yaglayin. Hamuru tart kalibina gére agip yerlestirin.
Kenardaki hamur parcalarini temizleyin. Hamurun Gzerine peyniri yayin. Domatesleri dizin, tuzu serpin. 35-40
dakika kadar pigirdikten sonra firindan ¢ikarin, kekik ve karabiber serperek servise hazir hale getirin.
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