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DOMATESLI TART

250 gramun

Yarim ¢ay kasig kabartma tozu
100 mililitre aycicedi yagd!

100 mililitre 1k su

150 gram kasgar peyniri

4 adet domates

Yarim yemek kasidi zeytinyagi
2 tatl kagig hardal

1 tath kasidi kekik

1 cay kasig tuz

Tuz, un ve kabartma tozunu genisce bir kapta karistirin. Unun ortasini havuz gibi agin, i¢ine yagi ve suyu
ekleyin. Hamur kivamina gelene kadar yogurun. Gerekirse bir miktar su veya un ilave edebilirsiniz.
Hamuru agtiktan sonra tart kalibiniza uygun sekilde yerlestirin. Uzerine hardal striin ve rendelenmis peynir
koyun. Dilimlenmis domatesleri, zeytinyag! ve baharatlar tartin Gzerine serpin.

210 derecelik firnda 30-35 dakika pisgirin.
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