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DOMATESLI TARHANA CORBASI

2 blylk domates

1 ¢orba kasigi kavrulmus kiyma (varsa)
2 su bardagi tarhana 8 su bardagi su

3 corba kasigi siviyag 1 tath kasigi nane
Tuz

1- Domatesin kabuklari soyulup rendelenir. Bir tencereye siviyad ve rendelenmis domatesler konularak atege
oturtulur.

2- Domates sos halini alincaya kadar kaynatilir. Kiyma ve tuz ilave edilip karnigtirilir.

3- Tarhanayi da ilave edip Uzerine suyu azar azar dokip karistmlir. Gorba karigtira karigtira pigirilir. Pisince
Uzerine nane konulup, servis yapilir.
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