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DOMATESLİ TARHANA ÇORBASI

2 büyük domates
1 çorba kaşığı kavrulmuş kıyma (varsa)
2 su bardağı tarhana 8 su bardağı su
3 çorba kaşığı sıvıyağ 1 tatlı kaşığı nane
Tuz

1- Domatesin kabukları soyulup rendelenir. Bir tencereye sıvıyağ ve rendelenmiş domatesler konularak ateşe
oturtulur.
2- Domates sos halini alıncaya kadar kaynatılır. Kıyma ve tuz ilave edilip karıştırılır.
3- Tarhanayı da ilave edip üzerine suyu azar azar döküp karıştmlır. Çorba karıştıra karıştıra pişirilir. Pişince
üzerine nane konulup, servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:25289 • adı:Domatesli Tarhana Çorbası • gönderen:zerzevat • indirme tarihi:06.04.2025 - 07:36

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domatesli-tarhana-corbasi-vt17716
http://www.tcpdf.org

