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DOMATESLI TARHANA CORBASI (CANAKKALE)

Canakkale il Kiiltiir ve Turizm Madurligi

Y2 su bardagi zeytinyagi

1 orta boy domates veya 1 yemek kasigi domates salgasi
1 litre su

2 yemek kasigi tarhana

1 tath kasidi tuz

Domates rendelenip, zeytinyagi icinde kavruluncaya kadar kisik ateste pisirilir. (Domatesin bulunmadig
mevsimlerde domates sal¢asi da ayni sekilde kullanilir.) Tencereye salganin veya domatesin tamami ile
zeytinyaginin tamami konulur ve kavruluncaya kadar karigtirilir. Kavrulan malzemenin tzerine 1 litre soguk su
ilave edilir. Suyun konulmasinin akabinde tarhananin tamami bu eriyigin igine karistirilir. Tarhana suyun iginde
erinceye kadar karigtirma isine devam edilir. Bu arada kaynamakta olan gorba koyulasir. Bu esnada tuz da ilave
edilir.
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