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DOMATESLI SU KABAGI (SANLIURFA)

1 kg. kusbagsi dogranmis su kabagi
1 kg. sulu domates

Tuz

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi haglanmis nohut
Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
Karabiber

Kirmizi pul biber

Nohut biyUkliginde limon tuzu

1 adet kesme seker

Domatesler iri parcalara dogranir Gzerine tuz ekilir ve bir tepsi i¢cinde glinese konur, 2-3 saatte glineste bekletilir.
Sdre sonunda iyice sulanan domatesler bir kevgirden gegirilerek suyu, kabuk ve ¢ekirdeklerinde ayrilir.

Kusgbas! dogranmis su kabaklari didkli tencereye alinir, pim ¢iktiktan sonra 10 dakika pigirilir.

Bagka bir tencerede yag kizdirilir, dogranmis sogan eklenerek biraz kavrulur.

Sogan kavrulduktan sonra Uzerine domates suyu, su kabaklari, haglanmis nohut, karabiber, kirmizi pul biber ,
limon tuzu ve kesme seker konur, pismesine yetecek kadar da su eklenerek pisirilmeye birakilir.

Su kabaklari tamamen pisince sicak olarak servise sunulur.
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