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DOMATESLI SOSISLI MAKARNA

5 Yemek Kagigi Sana Klasik ]

1 Bardak RENDELENMIS KASAR PEYNIR
2 Adet Domates

4 Adet sosis

1 Paket makarna

margarini tavaya alin Gzerine domatesleri rendeleyin ve sos haline gelene kadar pisirin. Sosisleri verev
biciminde kesin.Tencerenin igine zeytin yagini alin Gstlne sosisleri atin 1 veya 2 dakika soteleyin Ustiine yarim
paket burgu makarnayi ilave edin ve yine sotelyin Ustline kirmizi biberi, kekigi,feslegeni ve tuzunu ilave edip
makarnalarin Ustlne sicak su doklp pisirin.Suyunu ¢ekene dek pisirin. Firin kabina yarisini alin Gstiine
rendelediginiz kasari serpin. Kalan makarnanin diger yarisinida ekleyin. Kalan diger rendelenen kasari
hazirlanan domates sosunu da ilave edin. 180 derecelik firnda makarnayi Ustl kizarana dek pisirin.
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