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SOGANLI DOMATESLI YUMURTA

8 yumurta

3 bas sogan

3 tane kirmizi domates
1,5 yemek kasigi tereyagi
1 cay kasigi karabiber
Tuz

Bir sahana halka halka dogranmig soganlari ve yagi koyunuz. Orta sicakliktaki ateste ¢evire gevire rengi
pembelesinceye kadar karistiriniz. Uzerini diizeltip domateslerin kabudunu soyarak halka halka dograyiniz.
Tuzu, biberi ekip kapagini kapayiniz. 5 dakika sonra kapagi agip birakiniz. Domatesler az su birakmigsa biraz
su ilave ediniz. Sodan ve domatesler iyice pisince, yumurtalar i¢in yuvalar acip, yumurtalar kiriniz. Kuru ve kati
olmamasina dikkat ediniz. Butln nefaseti suyundadir. Servis yapiniz.

ML® Domatesli Yumurta (gorsel)
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