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DOMATESLI SOGANLI YUMURTA

Yumurta sahanina bir blytk sogani halka halka dograyiniz. Bir kagik tereyag ildve edip atese sUriniz. Kasikla
gevire gevire soganlar dlip rengi dénmege yiiz tutunca kasikla sogani diiz-leyiniz. Kirmizi ve olmuglarindan kir
domateslerini limon vari kesip soganin lizerine déseyiniz. Tuz ve biber ektikten sonra sahani kapayip hafif atese
koyunuz. Biraz gegince kapagi acip domates suyunu koyuvermemis ise 2 kasik su ilave edip kapayip pismegde
birakiniz. Kaynaya kaynaya pistigi anlagilinca indirip domateslerin istifini bozmayarak istenen miktar yumurta
yuvalari aginiz. Sonra yuvalara yumurtalari kirip Gizerlerine tuz ve biber ekin kapayip atese koyunuz. Ancak
yumurtalarin sarilari lop gibi* kati olmayacak ve rafadan yumurta gibi de ¢ig kalmayacaktir. Tam kararinda
pisince indirip sicak sicak servis yapiniz.

Not: Bu yéntemle pisirilen yumurta baska yéntemle pisirilen yumurtalarin iyisi ve en nefisidir. Su kadar var ki
biraz sulucasi olmasi sarttir. Adi su yerine etsuyu konursa daha lezzetli olur. Onun igin yemek aninda kasikla
suyu alinacak kadar suluca tutulmasi gerekir. Glink(i nefasetin bir kismi da burasindadir. Bir sogan fazla
dogranmasinda sakinca yoktur. Belki de lezzeti artar.
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