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DOMATESLI SOGANLI EKMEK

https://www.sabah.com.tr

50 gram zeytinyaginda marine edilmis kuru domates
80 gram karamelize edilmis sogan

300 gram organik bugday unu (gok amaclh un)
100 gram organik tam bugday unu

280 gram igme suyu

15 gram zeytinyag!

100 gram eksi maya

4 dal biberiye

30 gram cheddar peyniri

2 dal kekik

8 gram tuz

Hamur igin tuzu 30 gram suda eritin. Unlari tezgaha alip karigtirin ve ortasini havuz seklinde agin. Bu kisma
kalan su, zeytinyagdi ve eksi mayay! ekleyip yogurun. Hamur kivam alinca tuzlu suyu ilave edin ve yogurmaya
devam edin. Uzerine karamelize edilmis sodan ekleyin. Kuru domates ve cheddar peynirini kiip dograyin.
Biberiye ve kekigi kiyin ve hepsini hamura katip karigsana dek yogurun. Daha sonra hamuru genis bir kaba alin.
Kabin Gzerini streg filmle kapatip buzdolabina kaldirin ve en az 12 saat boyunca dinlendirin. Strenin sonunda
buzdolabindan alip, iki egit pargaya ayirin. Parcalari arzunuza gore sekillendirin. Pigirme kagidi serilmig bir firin
tepsisine veya bir kaliba yerlestirin. Hamur iki kati blyUklige erisene dek oda sicakliginda bekletin. Onceden
isitilmig 240 derece firinda 30-40 dakika pisirin.
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