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DOMATESLI SOGAN CORBASI

5 adet orta boy kuru sogan
5 adet orta boy domates

5 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

Soganlar yarim daire seklinde dogranir, tereyaginda pembelesene kadar kavrulur. Sonra un ilave edilir. Bir kag
dakika daha cevrilir. Sicak su ve tuz ilave edilir. Sodanlar yumusayinca blenderden gegirilir. Tekrar tencereye
akatarilir. Rende domates ilave edilir. Karigtirarak bir tagim pisirilir. Sicak olarak servise sunulur.
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