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DOMATESLI SEHRIYELI TAVUK

1 Paket Bizim Mutfak Sehriyeli Tavuk Gorbasi
100 gr tavuk gégsu

1 Adet domates

4 Adet taze sogan

1 Yemek Kasigi Teremyag

6 Su Bardagi su

Bir tencerede teremyag! eritin. Kiglik dogradiginiz tavuklari ilave edip kavurun . Domatesi soyup kiguk
dograyin ve icine ilave edin . Yesil soJanlari da dograyip tencereye ilave edin ve hafif¢e gevirin . Igine 5 bardak
su koyun ve kaynamaya birakin . Ayri bir kapta 1 su bardagdi su ile Sehriyeli Tavuk Gorbasini karigtirip tencereye
ilave edin ve kaynamaya birakin. kaynadiktan sonra kisik ateste 10 dakika pisirin ve ocagin altini kapatin.
Arzuya gore Uzerine dogranmis maydanoz ve limon sikabillirsiniz.
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