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DOMATESLİ ŞEHRİYELİ TAVUK ÇORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Şehriyeli Tavuk Çorbası
100 g tavuk göğsü
1 Adet domates
1 Çorba Kaşığı Teremyağ
4 Adet taze soğan
6 su bardağı su

Bir tencerede Teremyağ’ı eritin. Küçük doğradığınız tavukları tencereye ilave edip soteleyin. Domatesi soyup
küçük doğrayın ve içine ilave edin. Yeşil soğanları da doğrayıp tencereye ilave edin ve hafifçe çevirin. İçine 5
bardak su koyun ve kaynamaya bırakın. Ayrı bir kapta 1 su bardağı su ile Bizim Mutfak Şehriyeli Tavuk
Çorbası’nı karıştırıp tencereye karıştırarak ilave edin ve kaynamaya bırakın. Kaynadıktan sonra kısık ateşte 10
dakika pişirin ve ocağın altını kapatın. Arzuya göre üzerine doğranmış maydanoz ve limon sıkabillirsiniz.
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