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DOMATESLI SEHRIYE PILAVI

5 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Paket ARPA SEHRYE

4 Adet sivribiber

300 gr KUSBASI ET

1 Adet sogan

4 Adet Domates

Margarini kizdirip, yemeklik dogranmig sogan ve eti ilave edin. Et, suyunu salip gekene kadar kavurun. Uzerine
arpa sehriye ekleyin. Domateslerin kabuklarini soyup kiip dograyin. Biberleri ince kiyin. Arpa gehriyenin rengi
dénince domates ve biberi ilave edin. Tuzunu ayarlayin. Uzerini gececek kadar sicak su ekleyin. Suyunu
cekene dek pisirin. Daha sonra ¢ok kisik ateste 10 dakika demlendirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:78715 « adi:Domatesli Sehriye Pilavi « génderen:somun « indirme tarihi:07.04.2025 - 16:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domatesli-sehriye-pilavi-vt58022
http://www.tcpdf.org

