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DOMATESLI SEHRIYE CORBASI

4-5 adet domates

1 Kasik Domates salcasi

4-5 su bardagi Et veya tavuk suyu
1 fincan Tel sehriye

1 tutam kara biber

1 tutam tuz

1 tutam kuru nane

1 tutam kuru reyhan

2 kasik un

2 kasik margarin

Domatesleri kabuklarini soyduktan sonra ister rendeden isterseniz el blenderinden gegirin. Tencereye margarini
koyun. Uzerine unu ddkip kokusu g¢ikana kadar kavurun. Daha sonra domatesleri ve sulandirdiiniz sal¢ayi
aktarip iyice karigtirin. 4 su bardagi kadar sicak suyu da ilave edip karistirmaya devam edin. Tel sehriyeyi ve
tuzu da ekleyip kisik ateste pisirmeye devam edin. Suyu eder az gelirse su ilavesi yapin. Karabiberini ve
maydanozu de Uzerine serptikten sonra sicak olarak servis yapin.
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