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DOMATESLI SEBZE IZGARA

2'ser adet patlican, dolmalik biber ve kirmizi biber
4 adet domates

9 dis sarimsak

1/2 ¢ay bardag@i zeytinyag!

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz seker

Domatesleri ortadan ikiye kesip bir tavaya koyun. Aralarina kabuklu sarimsaklar serpistirin. Zeytinyadi gezdirip
karabiber ve toz seker serpin. Tuzunu ayarlayip orta ateste, domates ve sarimsaklar yumugayana kadar pigirin.
Daha sonra tim malzemeyi ezin. Bir dakika daha pisirip sosu kenara alin. Patlicanlari boylamasina dilimleyin.
Biberleri boylamasina dérde bélin. Hepsini bir tavada 6nli arkali pisirin. Sebzeleri servis tabagina yerlestirip
Uzerine Ik sos gezdirerek servis yapin.
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