—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATESLI SEBZE CORBASI

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi zeytinyagi

125 gram mantar (dilimlenmis)
6 adet taze sogan (dogranmig)
1 adet sogan (dogranmig)

1 sap kereviz (dogranmis)

1 kirmizi biber

1 defne yaprag

1 dis sarimsak (kiyilmig) Tuz

2 ¢orba kagsiJi un Karabiber

4 domates

125 gram krem peynir

1 su bardag pili¢ suyu)

2 tath kasig seker

1 tath kasidi kuru feslegen
Yarim cay kasigi kekik

1 tutam kuru bibariye

1/4 su bardag maydanoz (kiyilmig)

Tencerede tereyadi ve zeytinyadini isitin. Mantar, taze sogan, kereviz, kirmizibiber ve sarimsagi ilave edip
karistirarak 5 dakika pisirin. Unu katin ve karistirarak 1 dakika daha pisirin. Domatesleri ezerek ilave edin. Pilig
suyu, seker, feslegen, kekik, biberiye ve defne yapragdini da katip kaynattiktan sonra atesi orta dereceye
disuran. Kapagini kapatip arada bir karistirarak 20 dakika pisirin.

Not: Corba pistikten sonra defne yapragini ¢ikartin. Maydanozu ilave edip karabiber ve tuzunu koyun. Kaselerde
krem peynirle servis yapin.
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