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DOMATESLI SEBZE BOREGI

4 kisilik

750 gr pirasa

50 gr tereyagi

200 gr salam

250 gr piring

250 gr peynir

1 demet maydanoz

2 yemek kasigi galeta unu
tuz

1 kg domates

Pirasalar ayiklayip temizleyin ve ince halkalar halinde kesin. Eritilmis tereyagina atin ardindan pirinci de ekleyin.
ve 1/2 litre tuzlu su bulunan bir tencerede haslayin. Salamlari ince serit seklinde kesin. Maydanozu dograyin ve
peyniri de rendeleyin. Salamlari ve peynirin bir kismini piringle karistirin ardindan bunu bir kaba yerlestirin. Kalan
peyniri maydanoz ve galeta unu ile karistirin. Domatesleri ince dilimleyin ve karigimin tGzerine koyun ardindan
peynir kariusimini da tzerine serpin. 225 dereceli firinda 30-35 dakika pisirin.
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