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DOMATESLI SALMA BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
2 su bardagi rende domates
1,5 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasidi tuz

Tencereye rende domates, tereyagdi ve tuz konur. Domatesin rengi degisene kadar pisirilir. Sonra su ilave edilir.
Kaynamaya baslayinca yikanmis bulgur salinir. Kapak kapatilir. Kisik ateste 15 dakika pisirilir. 15 dakika da
dinlendirilir ve karistirilir, servise sunulur.
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