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DOMATESLI RAVIOLI

2 yumurta

2 su bardagi un

3 corba kagsig! sivi yag

1 cay bardagi sit

1 cay kagigi tuz

Igi igin:

1 kabak, havug ve sogan
1 ¢corba kasigi tereyad
5 gorba kasigi ¢ig krema
Sosu igin:

3 adet domates

Yarim demet maydanoz
4 corba kasig! zeytinyagd!
3 dig sarimsak

Hamuru agmak i¢in unun ortasina yumurtalari kirin. Igine siitl ve yagr dokup tuz ekleyerek yogurmaya baglayin.
Hamuru 10 dakika dinlendirin. Daha sonra ¢ok ince bir tabaka halinde agin. 3 parmak eninde kareler olusturun.
Ic malzeme icin tereyagini eritip icinde rendelenmis sogani, kabagi ve havucu 5 dakika kadar kavurun. Bu i¢
malzeme soguyunca kestiginiz hamurlarin i¢lerine doldurun. Kaynayan tuzlu suyun iginde 15 dakika kadar
pisirin. Servis yapmadan dnce tereyagini ve zeytinyagini tavaya koyup igine rendelenmis domatesleri ve
sarimsagi birakip 5 dakika pisirin. Raviolileri de i¢ine dékip 5 dakika gevirin. Son olarak kremayi, kiyllmig
maydanozu ekleyip ocaktan alin ve servis yapin.
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