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DOMATESLI PUF BOREGI

1 adet ekmek hamuru

2 adet domates

125 gr yagsiz beyaz peynir
1 ¢corba kasigi un

1'er cay kasidi tuz karabiber

Ekmek hamurunu un serpilmis zemine alip birkag kez yogurun. Zemini ve hamurun Uzerini hafifge unlayip
oklava ile 2-3 mm kalinliginda ag¢in. Su bardagi adzi ile yuvarlak hamurlar kesin. Domatesleri soyup kiip kip
dograyin. Stzgece alip 5 dakika suzulmesini bekleyin. Peyniri ufalayip domateslerle karigtirin. Hazirladiginiz
hamurlarin icine domatesli karigsimi paylastirip yarim ay seklinde kapatin. Kenarlarini parmak uglariyla bastirin.
Firin tepsisini yaglayip hamurlari dizin ve 180 dereceye ayarli sicak firinda 5 dakika pisirin. llininca servis
yapabilirsiniz.
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