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DOMATESLI POLENTA

100 gram kurutulmus domates
5 su bardadi sebze suyu

1 su bardagi misir unu

200 gram beyazpeynir

1 corba kasig eski kasar peyniri
6 corba kagsiJi taze feslegen

2 ¢orba kasi§i siyah zeytin

1 su bardagi un

Siviyad

Domateslerin Gzerine ¢ikacak kadar zeytinyadi koyun ve en az 1 saat bekletip, stiziin. Sebze suyunu kaynama
noktasina getirin, misir ununu yavas yavas ve karigtirarak ilave edin. Misir unu iyice koyulagincaya kadar
yaklasik 30 dakika kisik ateste karigtirarak pisirin. Atesten alip peynirler, feslegen, zeytin ve domatesleri katip,
iyice harmanlayin. Hafif yaglanmis 20 cm. capmda kelepgeli bir kek kalibina bastirarak yerlestirin ve oda
sicakliginda soguttuktan sonra katilagincaya kadar buzdolabinda dinlendirin. Hazirladiginiz polentayi 16 adet
pasta dilimine keserek hafifce una bulayin. Sallayarak fazla unlarim dékin. Yagi isitip, polentalann her iki
taraflanim hafif pembelesinceye kadar kizartip, kagit havlu Gzerine alarak stizin. Sicak servis yapin.
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