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DOMATESLI PiZZA

2.5 su bardagi un

1 cay kasigi instant maya
1 corba kasigi yodurt
Aldig kadar ilik su

Tuz Uzeriigin:

3 adet domates

2 top mozzarella peyniri
1 adet kigik sogan
Tuz

Karabiber

Kekik

Un, maya, yogurt ve tuzu bir kaba alin. Uzerine azar azar su ilave ederek kulak memesinden biraz daha
yumusak bir hamur hazirlayin. Uzerine nemli bir bez érterek 20 dakika dinlendirin. Sonra elinizle yarim parmak
kalinliginda agip, yagl kagit serilmis firin tepsisine yerlestirin. Hamurun Gzerine bir dilim domates, bir dilim
peynir dizin. Sogani piyazlik dograyip Uzerine serpistirin. Tuz, karabiber ve kekik ekleyin. 220 derecedeki firinda
20-25 dakika pigirin.

Fotograf "yemek bahcesi" tarafindan génderildi. 06.09.2015
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