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DOMATESLI PiZZA

Yarim paket yas maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker

4 corba kasigi aycicek yagi
1 su bardagi ilik su
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

3 corba kasiJi ketcap

2 corba kasi§i aycicek yag
4 adet orta boy domates

1 kase rendelenmis kasar
1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi seker

Yarim tath kasigi tuz

Yogdurma kabina ilik su, seker ve maya konur, karigtirilir. Sonra yag, tuz ve kaba yapismayan kivam alana kadar
un eklenerek yumusak bir hamur yapilir. 1 saat kadar dinlendirilir. Daha sonra hamur merdaneylae firin tepsisi
blyUkliginde acilir ve yaglanmis tepsiye yerlestirilir. Ylzeyine yagdla karisririimis ketcap surGlar, kekik serpilir.
Sonra ince bir kagar tabakasi serpilir. Halka gseklinde dogranmig domates dizilir. Seker ve tuz atilir. En son kalan
kasar serpilir. Onceden isitilmis 190 derece firinda yarim saat kadar pisgirilir.

ML® Napoli Pizzasi icin tiklayin

ML® Domatesli Pizza (goérsel)
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