%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATESLI PiZZA

2 su bardagi un

1 tath kasigi yas maya

1 tath kasidi toz seker

1 corba kasigi sivi yag

2 corba kagsigi eritilmig tereyagi

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
12 adet kiraz domates

10 adet ¢ekirdeksiz yesil zeytin

1 dal biberiye

Tuz, karabiber

Maya ve sekeri, yarim su bardagdi ilik suyun iginde 10 dakika bekletin. Unun ortasini havuz seklinde agin. Maya,
sivi yag ve tuz koyup karigtirin. Azar azar su ekleyerek kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin.
Uzerini 6rterek iki misli kabarana dek bekletin, firin kabinin boyunda acin, yaglanmis kaba yerlestirin. Uzerine
nohut koyup 180 derece firinda 25 dakika pisirin. Uzerine kagar peyniri ve kiyilmig biberiye serpin. ikiye
bélinmUs kiraz domates ve zeytin yerlestirin. Yeniden firina koyup 15 dakika daha pigirin.
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