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DOMATESLI PIRZOLA

12 adet pirzola

4 yemek kasigi zeytinyagi

3 sap biberiye

12 adet domates

2 dis sarimsak

2 sap kekik

1 yemek kasigi tozseker

1 adet yumurtanin sarisi

150 ml sivi yag

4 yemek kasigi sivi yag

1 adet portakalin kabugu (ince rendelenmig)
Yeteri Kadar aci kirmizi biber
Yeteri Kadar tuz

Domateslerin kabuklarini arti seklinde ¢izin. Kaynar suda 2 dakika blange edip soyun. Sap kisimlarini oyarak
¢ikartin. Domatesleri ikiye kesin ve ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Firin tepsisine 2 yemek kasigi zeytinyagi strtin. Yarim
domatesleri kesik taraflar alta gelecek sekilde tepsiye dizin, tzerlerine kalan zeytinyadini stirlin. Sarmisagi
soyun ve ince ince dilimleyin. Kekik yapraklari ve biberiyeyi saplarindan ayirip ince ince kiyin. Kiyilmis yesilligin
2/3si, sarimsak dilimleri, karabiber ve toz sekeri esit sekilde domateslerin tzerlerine serpin. Domatesleri 120g
sicakliktaki firinin alttan 2. rafinda 2 saat pisirin. Yumurta sarilarini mikserle ¢irpip yavas yavas sivi yag ilave
edin. Portakal kabugu, tuz, aci kirmizi biber ile tatlandirip buzdolabina koyun. Domateslerin pisme sirelerinin
bitimine az bir zaman kala pirzolalar tuzlayip, karabiberleyin. Kizgin sivi yagda kalan biberiye saplari ile her iki
taraflarini 3er dakika kizartin. Kalan kiyilmig yesilligi domateslerin tizerlerine serpin. Bir spatula yardimi ile
domatesleri servis tabagina alin, yanlarina pirzolalari koyup mayonez ile birlikte servis yapin.
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