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DOMATESLI PIRZOLA

4 kalin kuzu pirzolasi (her biri iki kalem pirzola kalinliginda)
1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

500 gr domates (kabuklar soyulup ¢ekirdekleri temizlenmis ve iri dogranmig)
1 su bardagi su

2 corba kagsiJi domates salcasi

1 corba kasigi kirmizibiber

1 tath kasidi fesle@en (istenirse)

1 tath kasi@i misir nisastasi (1 ¢orba kagigi suda eritiimis)

Once, firninizi orta sicakhda (180° C) getirip, I1sitiniz.

Kuzu pirzolalarmm her iki yanlarina tuz ve biberi serpiniz. BiyUk bir sahanda yagi orta ateste eritiniz. Yag
kizinca pirzolalari sahana koyup, her iki yanlarini 3-4'er dakika, renkleri hafifce kahverengilesene kadar pisiriniz.
Bir masayla pirzolalari atese dayanikli bir kaba ¢ikarip, bir kenarda sicak olarak saklayiniz. Sahana soganlari
katarak 6-7 dakika, renkleri pembelesene kadar, sik sik karistirarak pisiriniz. Domates, su, domates sal¢asi,
kirmizibiber, fesleden (istenirse) ve suda eritilmis misir nisastasini ekleyip, arasira karistirarak kaynatiniz.
Kaynayinca sahani atesten alip, igindeki sosu atese dayanikl cam kaptaki pirzolalarin Gstline dékintiz. Cam
kabi firina strlip 1 saat, pirzolalar yumusayana kadar pisiriniz.

Kabi firndan alip, domatesli pirzola yemeginizi kabinda servis ediniz.
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