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DOMATESLI PIRZOLA

10 adet milfdy

10 kalem pirzola

3 adet domates

1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

2 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigi seker

1 adet Knorr Tablet Et Bulyon
1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi karabiber

2 yemek kasigi aycicek yagdi
1 adet yumurta sarisi

Az miktar su

Hazirlanisi

1. Yagdsiz kizgin tavada pirzolalari ¢evirip tabaga alin.

2. Pirzolalari Gggen olarak milféye sarip yaglanmis tepsiye dizin.

3. Hamurlarin tizerine yumurta sarisi stiriin.

4. Onceden 200 derece i1sittiginiz firnda 20-25 dakika pisirin.

5. Milfdyler piserken yayvan bir tencerede yagi kizdirip piyazlik dogranmis kuru sodanlari ve sarimsaklari,
soganlar pembelesinceye kadar kavurun.

6. Daha sonra igine kip kip dogranmis domatesleri, sirkeyi, sekeri, Knorr Tablet Et Bulyon'u, kekidi, karabiberi
ve az suyu ilave edip bir tagsim kaynatin.

7. Tabaga sosu koyun, Uizerine hamurlu pirzolalari koyup servis edin.
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