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DOMATESLI PIRING CORBASI (VEJETARYEN)

Vejetaryen Turk Mutfad
Kdaltdr ve Turizm Bakanhgi

1/4 bardak piring

1 klicUk sogan, dogranmis

2 orta boy domates

1/3 bardak tereyadi veya margarin
1,5 yemek kasigi limon suyu

2 yumurta

6 bardak su

1 tath kasidi tuz

Yagdi tencerede eritip ince ince kiyilimis sogani ekleyin. Domatesleri ¢ok kiicUk dograyip soganlara katin ve hem
soganlar hem de domatesler iyice pisene kadar karistirin. Pirinci, alti bardak suyu ve tuzu ekleyin. 15 dakika
kadar veya pirinci yumusayincaya kadar pisirin; atesi kisip 1,5 yemek kasigi limon suyu ile 2 yumurtayi ¢irpin ve
kepceyle azar azar ¢orbaya karistirin. Bu iglem sicak gorbanin igine konan yumurtalarin beyazlarinin hemen
pismesini dnlemek igindir. Sonra yavas yavas yumurta karigimini gorbaya bosaltin ve hemen servis yapin.

Not: Pirin¢ yerine 1/4 bardak yarma da kullanilabilir.
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