B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATESLI PIRING CORBASI

4 domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardagi piring

6 su bardagi su

1 tath kasidi salca

3 dis sarimsak

200 gram kiyma
Nane, tuz, karabiber

Domateslerin kabuklarini soyup rendeleyin. Tencereye tereyagdini ekleyip eritin ve domatesleri ilave edip 10
dakika kadar pisirin. Uzerine pirincleri ekleyip karnstirin. Ezilmis sarimsaklari ve suyunu da ekleyip kaynamaya
birakin. 15 dakika kadar kaynatin. Bir yandan kiymay! tuz ve karabiberle tatlandirin ve kii¢ik kéfteler yaparak
corbanin igine ekleyin. Kofteleri kisik ategte pigirin. Servis yapacaginiz zaman bol nane serpin ve sicak servis
edin. Istenirse igine piring yerine arpa sehriye de eklenebilir.
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