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DOMATESLI PIRING CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Su Bardag piring

8 Sap mayadanoz

1 Tath Kagi§i tuz

11 Bardak et suyu

1 Tath Kagig karabiber

3 Adet Domates

1 Adet sogan

Bir tencerede Sana yagini eritin. Dogranmis soganlari pembelesinceye kadar kavurun. Domateslerin kabuklarini
ve cekirdeklerini ¢ikartip kliglk parcalara dograyin veya domatesleri ikiye kesip ¢ekirdeklerini ¢cikardiktan sonra
kalin rendeden gegirin. 1 bardak et suyuyla tencereye koyun ve 5-10 dakika kaynatin Kalan et suyuyla
temizlenmis ve yikanmig pirinci katin. Kisik ateste piringler yumusayana dek pisirin tuz katip kiyilmis maydanoz
serpin.
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