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DOMATESLI PIRING CORBASI

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
1 cay bardagi piring

2 adet domates

Yarim yemek kasigi biber salgasi
2-3 dis sarimsak

5 su bardagi tavuk suyu

1 tutam maydanoz

Y2 cay kasigi karabiber

3 cay kasi§i tuz

Domateslerin kabuklarini soyup kipler halinde dogruyoruz. Sarimsaklari ezip minik parcalara ayiriyoruz. Bizim
Yag, dogranmis domates ve sarimsaklari ekliyoruz. Yumusayan domateslerin tGzerine salgayi ilave edip
kavuruyoruz. Ardindan tavuk suyunu azar azar ilave edip surekli karistiriyoruz. Kaynamaya baglayinca icerisine
yikanmig piringleri ekliyoruz. Baharatlarini ilave edip piringler yumusayana kadar pigiriyoruz.

Maydanozlari iyice yikayip incecik kiyiyoruz. Pisen domatesli piring gorbasini ocaktan alip maydanozlar
ekliyoruz. Sicak olarak servis ediyoruz.

Not: Domateslerin asitli tadini kirmak icin corbaniza 2 adet kesme seker atin.
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