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DOMATESLI PIRINC CORBASI

1 su bardagi kadar piring

2 - 3 rendelenmis ortaboy domates
1 ¢corba kasigi tereyad

2 - 3 corba kasIg! sivi yag

1 adet yesil biber

1 dis sarimsak

3 su bardag etsuyu (sicak)

2 su bardagi su (sicak)

Kiyilmig maydanoz

Karabiber, tuz

Bir tencereye tereyagini koyun ve erimeye birakin. Biraz eridiginde sivi yagi ekleyin. Pesinden rendelenmis
domatesleri ilave ederek kavurun. Sarimsak ve biberi ekleyin, karistirarak kavurmayi stirdUriin. Biraz uzun
kavurmak gerekiyor ¢linku, domatesin kendine has mayhos tadini bu ¢corbada istemiyoruz. Bunun yolu da
domatesi normalden biraz daha fazla kavurmaktan gegiyor. Kavurma iglemi bitince sicak suyu ve et suyunu
tencereye bosaltin. Kayinca yikanmis pirincleri ekleyin. Ara ara karigtirarak biraz daha kaynadiktan sonra altini
kisin. Piringler pisince ocagi sondiirlip arzu ettiginiz kadar tuz ilave edin. Gorbayi 5 - 10 dakika kadar
demlenmeye birakin. Kaselere koyun, Uizerine biraz karabiber serpin ve arzu ettiginiz kadar kiyllmig maydanoz
koyun. Biraz da limon sikarsaniz lezzet patlamasina sebep olursunuz.
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