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DOMATESLI PIRASA
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Malzemeler: 700 gram pirasa, yarim kilo havug, yarim kilo domates. 1 ¢ay bardag sivi yag, tuz

Uygun bir tencere atese oturtulur, sivi yag ilave edilir.
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5 dakika kavrulur.
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5 dakika daha berebar kavrulur.
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Siire sonunda (izerine rendelenmis domates eklenir.

Malzemenin Gzerini gegecek kadar sicak su konur.
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Tuz eklenir, tencerenin kapagi kapatilir.

Takribi 30-35 dakika orta ateste pisgirilir.
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Bir siire dinlendirilir ve servis yapllir.
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