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DOMATESLI PILIC FIRINDA

Malzeme :

2 tane pilig,

1 corba kasigi sade yag,
2 tane domates,

1 kliclk sogan,

tuz,

karabiber.

Yapiligt:

1- Pilici bol suyla ¢alkalayip kuruladiktan sonra tuz, biber ve bir kagik tereyadi karigtirarak iyice Ustlerine strtn.
2- Domateslerin kabuklarini gikarin, ¢ekirdeklerini temizleyin.

3- Soganlari soyup dérder parcaya ayirin.

4- Piliclerin iglerine birer domates ve sogani yerlestirin, kalan yagi da tepsiye koyun, orta sicakliktaki firina striin
zaman zaman kasikla tepsideki yagla pilicleri islatin.

5- Pilicler iyice kizarip, pisince tepsiyle birlikte firndan ¢ikarin servis yapin.

ML® Domatesli Tavuk icin tiklayin
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