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DOMATESLI PiLIC CORBASI

2 adet pili¢

1 demet maydanoz

2500 gram su (10 bardak)

1 demet kereviz yapragi

500 gram domates (3 blyuUk)
Tuz

100 gram piring

1 Bir tencereye, 10 bardak su, 1 demet halinde kereviz yapragi, soyulmus, ¢ekirdekleri ¢cikariimis, kiyiircasma
kicUk dogranmis 3 blyik domates ile, 1 silme ¢orba kasidi da tuz koyarak, suyu kaynamaya birakmali sonra
tencereye, pargalara boélinmus ve yikanmis 2 adet pili¢ ilAve ederek, pili¢leri 30 dakika haglamalidir.

2 Sonra; demet halinde kereviz ¢gikarmali ve tencereye yikanmis bir ¢ceyrek kahve fincani piring ilave ederek,
piring ve piligler iyice yumusak bir hal alincaya kadar asagi yukari 20 dakika daha pisirmeli, sonra ¢orbaya gayet
ince kiyilmis 1 demet maydanoz katarak, tencereyi atesten almali ve servis yapmalidir.
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