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DOMATESLI PILIC BUGULAMA

2 Pilig

Karabiber

2 Corba kasigi sade yag
2 Kahve kasigi tuz

3 Domates

1 veya 2 kahve fincani su
2 Sogan

Pilicleri bol suyla yikayip kuruladiktan sonra buyUkce bir tencereye iki kasik yag koyunuz. Piligleri tencereye
oturtunuz. Sogdani soyup rendenin ince tarafiyla rendeleyiniz. Domateslerin kabuklarini ve ¢ekirdeklerini ¢gikarip,
iri parcalar halinde kesiniz. Domates, sodan rendesi ve suyu, tuz, biber, bir fincan suyu da tencereye atiniz.
Tencerenin kapagdini kapatarak hafif ateste pisirmeye baslayiniz. 45 dakika sonra tencerenin kapagini agip
bakiniz. Eger yemegin suyu ¢cok az kalmigsa bir kahve fincani ilik su ilave ediniz. 40 - 45 dakika daha hafif
ateste pigiriniz. Pilicleri servis tabagina alip Ustline domatesli suyunu dékiniz ve sofraya goétirlp keserek
servis yapiniz.
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