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DOMATESLI PILIC BUDU PIRZOLASI

MALZEMESI:

4 adet pili¢ budu

4 adet kiiclik domates
2 corba kasiJi ketcap

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi ekmek ici
1 dis sarimsak

1 corba kasigi sirke

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

HAZIRLANISI:

Pili¢ butlarini temizleyin, orta kemigini ¢ikarip ug kemigini biraktiktan sonra hafifce dévin. Sonra una bulayip
tereyaginda agir agir kizartin. Kizaran butlari bagka bir kaba alip bekletirken, kizartma tavasindaki yaga ketcap,
salga, ince kiyllmig sarimsak ve sirke ilave edip kaynamaya birakin. Kabugu soyulup ¢ekirdekleri ¢ikartildiktan
sonra kiguk kiguk dogranmig domatesleri de katarak pigirmeyi stirdiriin. Sos kivamina geldiginde, servis
tabaklarina aldiginiz pili¢ butlarinin Gzerine dékin. Uzerlerine ekmek i¢i serpip, sote patatesle servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:49998 » adi:DOMATESLI PILIC BUDU PIRZOLASI « génderen:olay « indirme tarihi:27.04.2024 - 10:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domatesli-pilic-budu-pirzolasi-vt38394
http://www.tcpdf.org

