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DOMATESLI PILAVLI KUZU INCIK

Malzeme:

Pilav i¢gin :

2 su bardagi Bizim Mutfak Baldo pirin¢

1,5 su bardagi su

2 adet domates

30 gram toz parmesan

2 dis sarimsak

30 gram krema

5-6 dal maydanoz

1/2 cay barda@ AltinHasat Riviera Zeytinyagi
Tuz

Kuzu incik igin :

4 adet kuzu incik

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

2 adet orta boy domates

3 ¢orba kasiJi AltinHasat Riviera Zeytinyag!
Tuz

Karabiber

Kuzu incik igin sogani yemeklik, kabuklari soyulmus domatesleri kiip kiip dograyin. Derin bir tencereye
zeytinyagini alin. Soganlari ekleyip gevirin ve kalan malzemeyi de ekleyip sotelemeye devam edin. Tencereye
yikadiginiz incikleri yerlestirin. Uzerine sicak suyu ilave edin ve 1,5 saat kadar etlerin pisme durumunu kontrol
ederek haglayin. Pilavi i¢cin sarimsaklar rendeleyin. Domatesleri kip seklinde dograyin. Tencerede zeytinyadini
Isitin. Sarimsak pembelesinceye kadar kavurun. Domatesi ilave edin. Pirinci ekleyip kavurun. Su ilave edip
karistinin. Suyunu ¢eken pirince 1 kepge daha sicak su ilave edip devamli karistirarak pilavi pigirin. Piringler
pisene kadar bu isleme devam edin. Piringler yumusadiginda risottoya en son olarak toz parmesani, tuz ve
kremay! ekleyin. Karistirip servis tabagina alin. Pilavin Gzerine incidi koyarak servis yapin.
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