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DOMATESLI PILAV (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

2 su bardag baldo piring

4 adet domates (kabuklari soyulmus, kip kip kesilmig)
sicak su (pirincleri haglamak icin)

oda isisinda su (piringleri pisirmek icin)

2 yemek kasi§i siviyag (arzuya gore tereyagi)

tuz

Piringleri ayiklayip nisastasi gidene kadar iyice yikadiktan sonra Uizerlerini gegecek kadar sicak suyla 30 dk.
haglayin. Pilav tenceresine siviyagi ve kiip kiip dogranmig domatesleri alin ve 3-4 dk. pisirin. Piringleri ve tuzu
ekleyip tahta kasikla harmanlayin ve kasigin tersiyle piringleri diizleyin. Uzerlerini agsacak kadar oda sicakliginda
su koyup orta ateste agz1 kapali olarak pisirin (domatesler de su saldigindan ¢ok su koyarsaniz piringler lapa
olur). Su kaynadiginda atesin altini kisin ve pirin¢ler suyu ¢ekene kadar pisirin. Pistikten sonra tencerenin
kapagini kaldirip temiz bir bez ya da kagit havlu serin, kapagi kapatip 15 dk. demlenmeye birakin.
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