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DOMATESLI PILAV

MALZEMESI:

1+ 1/2 bardak piring

4 orta boy domates (ufak dogranmig)
2 1/2 bardak et veya tavuk suyu

8 corba kasigi SANA Tuz, karabiber

Pirinci ayiklayip bir tepsiye koyun. 1 cay kasidi tuz katin ve Uzerini értecek kadar sicak su ilave edip, sogumasini
bekleyin. Soguyan pirinci birka¢ kez yikadiktan sonra iyice stzlip bir kenarda bekletin. Kabuklari soyulmus, ufak
dogranmis domatesleri SANA'da 3 dakika kadar devamli karigtirarak 6ldirin. Et suyu, tuz, biber ilave edip 2
dakika kadar kaynatin. Et suyu kaynarken piringleri katin, sadece bir defa karistirip, kapagdini kapatin ve yiksek
hararette 5 dakika pisirin. Sonra atesi iyice kisip, piringler suyunu iyice ¢ekinceye kadar 15 dakika pisirin.
Atesten alin; kapagini kaldirin, tencereyi bir pegete ile érterek tekrar kapagini kapatin. Bu sekilde 40 dakika
kadar 1lik bir yerde demlendirin. Pirincleri zedelemeden servis tabagina aktarip servis yapin.
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